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Origine France

a cuire par vos Hoins

+* BOEUF Limousin e Filet
e Rosbif

+* VEAU « Filet Mignon
e Cote Filet sans os

+* AGNEAU « Gigot avec os
« Gigot sans os

-+ GIBIER +* CHEVREUIL « Cuissot avec os
e Sauté sans os

{w #BICHE . Roétisans os

4
!g%] ].F 1‘@%@;3
0 Sondues & Prasérades
':‘i.."

54.90€ / kg
36.90€ / kg

49.90€ / kg
34.90€ / kg

28.90€ / kg
32.90€ / kg

42.90€ / kg
41.90€ / kg

41.90€ / kg

@ 250 gr. / personne

s

Brasérade (Boeuf, Dinde, Veau, Porc)

Fondue Bressane (Dinde et Poulet en cubes)

Fondue Bourguignonne (Boeuf)

36.90€ / kg

19.90€ / kg
36.90€ / kg

_NO'US sommes a volre service

pour les Gonseils de cuisson.
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/2023

1

communicalion - 04 50 08 06 02 pour MAISON NOEL -

(%

</+

Création

HORAIRES
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pour Noél
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s > BOUCHER W CHARCUTIER
Foute Kequzpe de Gliez No#t De Pere en Fils a’epuz‘s 1959

vous souhaite de tres PBonnes Fétes 3
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Fa PBonne adresse
Pensez a réservelf —0 a’JQanecy

par télephone au 04 50 27 16 65

ou par mail boucherie.noel@wanadoo.fr

187, route d’Annecy
74370 ANNECY - PRINGY

Mardi 19 Décembre 8h30-12h30/15h-19h

Mercredi 20 Décembre 8h30-12h30/15h-19h

Jeudi 21 Décembre 8h30-12h30/Fermé I'aprées-midi @ﬁozzc é Qua&l‘e’
Vendredi 22 Décembre 8h30-12h30/15h-19h

Samedi 23 Décembre | 8h30-12h30/14h-17h pour un Reveillon
Dimanche 24 Décembre 8h30-12h00

Gourmand

Notre magasin sera FERME début Janvier
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a servir SFroid

Paté Croute Olives Pistaches Maison ... 19.90€ / kg
Pate Croute de Pintade Maison . 26:90% 7 kg
Paté Croute Poularde Morilles Maison e, 26.90€ / kg
Mini-Paté Croute Lunch Maison . 26.90€ / kg
(Pistaches, Cranberries, Figues)
Saumon Fumé Maison « Demi 67.90€ / kg
U e S GRE E at eoh E Cae ¢ 69.90€ / kg
Terrine de Saumon a ['Oseille 39.90€ / kg
Terrine Tourteau et Homard 39.90€ / kg
Foie Gras de Canard Cuit Maison (Médaillons) ........cccccccoeviienine. 149€/ kg

Filet mignon de Porc Fumé Maison (Entier / env. 300 gr) ... 48.90€ / kg

Magret de Canard Fumé Maison (Entier) .o 49.90€ / kg
%; Ftors d Qeuvres *
a servir Ghaud
Gratin de Fruits de Mer Maison (env.200 gr/personne) .................. 33.90€/ kg
Soufflé Homard-Ecrevisses (100 gr) 6.00€ / pc
Boudin Blanc Maison e Nature ... 19.90€ / kg
o Morilles i 23.90€/ kg
Risotto de laMer(ogn L 6.00€ / pc
Escargots Coquilles R .. 10.90€/dz

(Ramassés a I'état sauvage en espaces naturels)
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¢ Des Volailles Francaises de Qualité

a cuire par vos Hoins

Toutes nos Volailles sont pesées «Prétes a Guire»
sans la téte ni les pattes

Poulet de Bresse

Dinde fermiére du Perigord
Chapon fermier du Périgord
Poularde fermiere du Périgord
Pintade chaponnée de Vendeée
Pintade fermiere des Landes
Canette

Canard

@t Nos Rotis Farcis

* a cuire pas vos Soins

Roule de Dinde - Farce fine Nature
Roulé de Dinde - Farce fine aux Marrons
Roulé de Canard - Farce fine Nature
Roulé de Canard - Farce fine al'Orange ..o,
Roulé de Chapon - Farce fine aux Morilles .......................

_Mus sommes @ volre service pour les C@onsei& de cuisson.

27.90€ / kg
27.90€ / kg
27.90€ / kg
27.90€/ kg
29.90 € /g
19.90€ / kg
19.90€ / kg
19480 € / kg

24.90€ / kg
24.90€ / kg
29.90€ / kg
29.90€ / kg
34.90 € / kg

Pour les commandes de derniére minute - La provenance des volailles pourra étre différente de celle indiquée sur ce dépliant.
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gratins (environ 280g / pers)

Gratin de Pommes de terre aux Cepes Maison ... 4.80€/ pers.

Gratin de Pommes de terre Dauphinois Maison ... 4.20€/ pers.

Gratin de Cardons a la Moélle Maison 6.20€/pers.

Purée de Pommes de terre aux Girolles 5.80€/pers.

Befnmes Dauphines ... 20.90€ /kg
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